17 clorsse nel doversesriesdo

Proposta %w
V

MENU TRADIZIONALE
euro 55,00 (per persona) ‘

BUFFET DI BENVENUTO MILLESAPORI

Aperitivo della casa alcolico e analcolico
Prosecco doc
Spalla cotta di S. Secondo con mostarda di mele cotogne
Salame nostrano
Prosciutto crudo di Parma
Coppa piacentina
Culatello di collina
Gnocco fritto
Erbazzone reggiano
Salatini millegusti
Ciliegine di mozzarella con pomodorini
Parmigiano Reggiano
Zucchine pastellate
Verdure sottolio
Olive all’ascolana

PRIMI PIATTI
Tortelli verdi alla reggiana
Rolle di crespelle prosciutto e formaggio
Strigoli al crudo con zucchine e pecorino

SECONDI PIATTI
Tagliata di manzo con rucola, pomodorini e grana
Reale di vitello al forno

CONTORNI
Verdura fresca di stagione
Patate ghiotte al battuto di aglio e rosmarino

DESSERT
Torta Nuziale

BEVANDE
Vino bianco e vino rosso doc, acqua
sorbetto, spumante, caffe, liquori



17 clorsse nel dovessesriesdo

R Proposta % '
MENU TERRA E MARE /
euro 60,00 (per persona) ‘/‘

BUFFET DI BENVENUTO MILLESAPORI

Aperitivo della casa alcolico e analcolico
Prosecco doc
Spalla cotta di S. Secondo con mostarda di mele cotogne
Salame nostrano
Prosciutto crudo di Parma
Coppa piacentina
Culatello di collina
Gnocco fritto
Erbazzone reggiano
Salatini millegusti
Ciliegine di mozzarella con pomodorini
Parmigiano Reggiano
Zucchine pastellate
Verdure sottolio
Olive all’ascolana
Polpa di granchio al radicchio
Moscardini in guazzetto

PRIMI PIATTI
Tortelli verdi alla reggiana
Cavatelli ai frutti di mare

SECONDI PIATTI
Reale di vitello al forno
Grigliata mista di pesce (scampi, spiedini di gamberi, gamberoni)

CONTORNI
Verdura fresca di stagione
Patate ghiotte al battuto di aglio e rosmarino

DESSERT
Torta Nuziale

BEVANDE
Vino bianco e vino rosso doc, acqua
sorbetto, spumante, caffe, liquori



